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Distilleries de Provence, Pastis Bardouin

a recette du pastis Henri Bardouin est le fruit d'une  tion, de provenance, de maturite et d'exigence pour toute

histoire enracinee a Forcalquier depuis plus de cent  une gamme de spécialites a decouvrir ]
s ||y eut d’abord le Paulanis puis le pastis Diamant  ® 9 avenue Saint-Promasse - 04 300 Forcalquier - Visite gra-
elabores par Henri et Jacques Bardouin, alors proprie-  turte, du lundi au samed de 9h a 19h et le dimanche de %h a
taires de la distillenie C'est en 1990 qu'Alain Robert, PDG  13h ww distilleries-provence com/fr
de la distillerie, lance la recette actuelle alaguelle Il donne
le nom d'Henri Bardouin, disparu en 1979 La recette his-
torique est remise au gout du jour par ‘cenologue Hélene
Rogeon pour creer un pastis différent, un melange aroma-
tique inedit Un apport d'epices exotiques lui confere sa
rnchesse gustative, profondement originale Fenoul, thym,
anis vert, romarin armoise et autres plantes de Provence se
marient a la badiane ou anss etolle de Chine La maniguette
ou poivre de Guinee apporte fraicheur et persistance aroma-
tique, la féve tonka d’Amenque du Sud renforce le bouguet
et I'exotisme avec un léger go(t de tabac Sans oublier la
reglisse, la muscade, le clou de girofle, la cardamone  Au
total, plus de 65 plantes et épices font ce pastis “fusion”,
alliant Provence et bout du monde Pour tirer la quintessence
de ces plantes aromatiques, des hommes s'affarent au sein
de distillenes secularres, reproduisant les gestes des anciens
lo), Il est encore question de cuelllette, d’alambic, de selec




